
※ 画像はイメージです。※ 表記はすべて税込価格です。

●当店のお米は、全て国産を使用しております。
●仕入の状況により、内容が変更になる場合がございます。

DRINK

焼酎

各種サワー

海外ビール ~

ハイボール

ノンアルコールビール

［水割 or ソーダ 割］

Matsushigate
オリジナルクラフトビール藍色エール ￥700

￥320

￥500

￥500

￥500

￥400

本日のお茶 ￥300

上勝阿波晩茶 ￥300

りんごジュース ￥300

オレンジジュース ￥300
HAMAYA コーヒー ￥300

11:00-18:30

（Set/￥200）

（Set/￥100）

長崎県の特産品「五島うどん」を、あごだしと、時間をかけてじっくりと焼き上げたサバ、
徳島県産野菜を合わせてペペロンチーノ風に仕上げました。「長崎県天ぷら」（ポルトガルから
伝わったとされる衣に味がついたフリッター）と併せてお楽しみください。

￥1,300

※ トッピングが変わる可能性がございます。※ テイクアウトの際には卵なしで提供となります。

※黒板メニューからお選びください

単品/￥800

単品 /￥350

SIDE

KIDS

● フライドポテト　　　　　　　　　　  ￥400
　

五島うどんの
ペペロンチーノ風

メニュー内容は、店舗スタッフまたは

マツシゲート公式Instagramにてご確認ください。

ドリンク付 / ￥1,200

● アイスクリーム各種                        ￥550
　

ドリンク付 /

● お子様カレー                                 ￥700
　

ドリンク付 /

おまかせプレート

※当店のお米は、全て国産を使用しております。 ※メニュー内容は季節やその日の仕入れ状況により変更する場合がございます。※画像は全てイメージです 

中はジューシー、スパイスが効いたザクザク衣の阿波鶏をサンド！

松茂野菜とすだちを使ったヴェルデソースとフレッシュな

トマトサルサのワイルドなバーガーです。

ドリンク付 / ￥1,000

生クリームに数種類のスパイスを加えてじっくりと煮込んだ八芳園

シェフ特製のホワイトカレー！甘口なのでお子様も一緒に

お楽しみいただけます♪

ドリンク付 /￥1,100

MATSUSHIGE
ワイルドチキンバーガー

シェフ特製
八芳園ホワイトカレー

TAKE OUT

OK
TAKE OUT

OK

ICE /    HOT

長崎県の特産品である彼杵茶と大住いちご農園のいちごを贅沢に使ったデザートです！
しっとりとした自家製のカステラの上に、ジューシーないちごと香り高い彼杵茶のモンブランを
のせ、サクサクのメレンゲクッキーとドライいちごを添えました♪甘さと彼杵茶の風味が絶妙に
マッチした一品をぜひお楽しみください♪

苺と彼杵茶の
カステラモンブラン

松茂野菜をソ
ースに

使用！

ALCOHOL

イベント限定

￥400

廣瀬果樹園のレモンを使った
レモンティー
手間暇かけて作られた有機栽培レモンを
使った、香り豊かなレモンティーです。
レモンの程よい酸味が紅茶の豊かな
風味を引き立て、すっきりとした後味が
楽しめます。

Banana

バナナ

Apple

りんご

Wheat

小麦

Pork

豚

Milk

乳

Soy

大豆

Chicken

鶏

長崎天ぷら・サラダ・ドリンク付

ドリンク付 /￥1,050
単品 /￥850

鯖
Mackerel


