
鶏大豆 ゼラチン 乳

なめらか食感！
新潟県産お米と梨のクレームダンジュ

￥450単品 /

￥650ドリンク付 /
ドリンク付 /

今が旬の梨をコンポートとジュレにしてトッピングした「クレームダンジュ」。
クリームチーズとヨーグルトをアクセントに、お米の上品な甘味が贅沢な一品。
ぜひ、秋の味覚とお米のコラボレーションをお楽しみください。

乳鶏

Matsushigate
オリジナルクラフトビール

￥300リンゴジュース

ICE /    HOT

￥300オレンジジュース

￥300上勝阿波晩茶

￥300本日のお茶

￥300HAMAYAコーヒー

￥400ご当地サイダー

￥500ハイボール

￥500各種サワー

￥400ノンアルコールビール

￥550焼酎（ソーダ割りor水割り）

￥320~海外のビール

藍色エール ￥700

秋ならではの「いもみそ」や、鶏肉を醤油ダレにつけて焼いた「焼き漬け」などの
郷土料理と、「のっぺ汁」で心も身体も「はらくっちぇ！」になる御膳を
ご堪能いただけます。

新潟県の日本酒
飲み比べ！

イベント限定！

￥1,300

新潟はらくっちぇ御膳

11:00-18:30

新潟県の4つの酒蔵さんおすすめの

日本酒を飲み比べが出来ます♪

シェフ特製！
八芳園ホワイトカレー

生クリームに数種類のスパイスを加えてじっくりと
煮込んだ八芳園シェフ特製のホワイトカレー！
お子様も一緒にお楽しみ頂ける甘口カレーです♪

※ トッピングが変わる可能性がございます。

￥1,100ドリンク付/

アイスクリーム各種
※黒板メニューからお選びください￥1,000

阿波尾鶏と鳴門金時の
コロッケ風サンドイッチ

ドリンク付/

単品/￥800

地域の子ども
達と共

同開発！

親子クッキング教室にて八芳園のシェフと子どもたちが
一緒に開発！阿波尾鶏や鳴門金時をサンドした
地産地消のコロッケ風サンドイッチです。

小麦 卵

小麦 卵

鶏

おこさまカレー ドリンク付/￥700

フライドポテト ￥400

ドリンク付/￥550
単品/￥350

￥1,200

シェフのおまかせプレート

メニュー内容は、店頭スタッフ又はマツシゲート公式
Instagramのストーリーズにてご確認ください。

ドリンク付/

（Set/￥100）

（Set/￥200）

●金鵄盃 (きんしはい)酒造 ●王紋酒造　
●尾畑酒造 ●宮尾酒造

うまいもんで新潟の

はらくっちぇ！

￥1,200４種飲み比べ / （税込）

￥4001杯 / （税込）

参加酒造

※ 画像はイメージです。※ 表記はすべて税込価格です。

●当店のお米は、全て国産を使用しております。
●仕入の状況により、内容が変更になる場合がございます。


